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1. Alapadatok

A programkivetelmény alapjin szervezhetd szakmai képzés:

1.1. | Megnevezése: Palinkakészitd (2022.08.22)
1.2. | Programkovetelmény azonosité szima: 07214018
1.3. | Agazat megnevezése: Elelmiszeripar
el g kipzial piiicek ey acges KEOR 0721
1.4. | osztilyoz4si rendszere (KEOR) szerinti kad . ) Y -
skt Elelmiszergydrtas

A programkévetelmény alapjan szervezhet6 szakmai képzéssel megszerezhetd szakképesités:

1.5. ] Megnevezése: Palinkakészitl
16, Az Eurdpai Képesftési Keretrendszer (EKKR) "
szerint szint:
17, A Magyar Képesitési Keretrendszer (MKKR) 4
szerint szint:
18, A Digitélis Kompeterncia Keretrendszer szerinti 1

szint

A programkovetelmény alapjén szervezhetd szakmai képzéssel megszerezhet szakképesités
€s az azzal betéitheté munkakor vagy végezhetS tevékenység kapcsolata, Gsszefiiggése;

A szakmai képzéshez kapcsoléddan megszerezhets szakképesitéshez sziikséges

1.9. | kompetencidkkal szakmajegyzékben szerepls szakma kdrébe vonhaté munkateriilet,
tevékenység vagy munkakdr magasabb szinten gyakorolhatd, vagy a szakmai képzés szakma-
jegyzékben szerepld szakma képzési és kimeneti kivetelményeiben meg nem hatarozott
specialis szakmai ismeretek és szakmai készségek megszerzésére irdnyul.

A képzis oélja:

A szesz-, gyiimélcspalinka- és szeszesital-gyértashoz sziikséges szakmai ismereteket elsajatitdsa. A
képzés keretében a tanuldk elsajétitjdk az alapanyagok kivalasztisdnak, dtvételének folyamatait, a
miiveletek helyes sorrendben vald elvégzését, a technoldgia alkalmazésa sordn felmeriil8 problémak
irdnyitds melletti kezelését, a gépek, berendezések biztonsdgos lizemeltetését, megismerik a
mindségbiztositdshoz, jovedéki elGirdsokhoz kapcsolddd elvardsokat és dokumentaci6t, a munkahelyi
biztonsag- és egészségvédelmi, hulladékkezelési szabalyokat, valamint a munkajukkal jard
kémyezetterhelés elkertilésének maodjat.

A képzés célcsoportja:

1.11. | Mindenki aki érdeklddik a Gyiimélcspélinka gyartds irdnt. Azon Sstermel6k, magénszemélyek akik
gylimdlcstermeléssel foglalkoznak és szélesfteni szeretnék ismereteiket.

1.10.

LY
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A képzeés sordn megszerezhetd kompetenciak:
e Onallésé é
Készségek Ismeretek viselkedésmédok, felelrclﬁss ;’5 ng‘érték |
képességek attitfidgk & [
ja, érkezteti, o dlickatsae  [FOTERSE ga FelelGsséget vallal ay
f"'ogad].a érkeztet] fornerd a pélinkaftzés Torekszﬂ: - pontossagra, [FelelSsséget vallal a
dtveszi a . . . [szakszerliségre. . ;
. - alapanyagait. Ismeri és . 4 altala és
palinkafézéiizembe o lkalmazaa az Elkotelezett és
szallitott I g OTiiltekintd 2 munkakdzossége Alfal
gylimolcspalinka és !a apanyago’ fn’moseg1 szakterilletén végzett  [végzett mérések és 2
P—— és mennyiségi atvételre e . . T .
egyéb palinka I murtkdja irdnt, pontosan meérésekhez csatlakqzé
vonatkozo elGirdsokat. . Lo
alapanyagokat betartja a technoldgiai
Uzemelteti gyiiméles  [utasitdsokat. Torekszik a jadminisztracié
o fe’ldo.lgozas, cefreike-szﬁes koz’oserf 'vegzett munka pontossagaért,
A technolégiai célnak  [gépeit, berendezéseit,  [soran a joé
megfelelfen feldolgozza fismeri miikddési elviiket.munkakapcsolatok hitelességéért. Ondlléan
a palinkafézés Tisztdban van a ialakitasdra. ErtG 45 a szakmai
apanyagait, elkésziti, [vonatkozo technolégia (figyelemmel kiséri a . L
kezeli és el6késziti kémiai és mikrobiolégiai [gyiiméles, és egyéb tevékenység igénye
erjesztésre a cefrét. folyamataival, és az 4rlasi alapanyag lszerint — munkatargaival
El6késziti és beadagolja alazokbdl fakadd esetleges [fogadas és cefrekészités v
, , , o . egylittmiikbdve
feldolgozas soran veszélyekkel. Erti a folyamatét.
lalkalmazott segéd- és  [technol6gidban dolgozik, sziikség gzerint
adalékanyagokat. Kezeli alkalmazott segéd, beavatkozik a
a cefrekészités gépeit,  [adalék, és kezelGanyagok| L
berendezéseit. felhasznalasdnak okait, technoldgiai
ismeri hasznalatukat, folyamatokba. Onalléan
edagolési normaikat, kezeli a feldolgozd s az
Ismeri a cefrék és egyéb ot rend ]
pérldsi alapok erjeszto rendszereinek
Osszetételét. Ismeri, az miikodéséhez sziikséges
eljed:é.s soran lejatsz6do berendezéseket,
lkémiai, biolégiai . _
folyamatokat, az erjedés automatikat. Munkdjat a
Cefrét erjeszt, egyéb lefolyasdnak technoldgiai utasitdsok, a
parlasi alapokat, (bor és [dinamik4jat. Ismeri és . . -
boraszati alkalmazza a cefre- és az LMmosegonentalt feldolgozogepek kizeldst
melléktermékek) egyéb parldsi alapok  |oemldletmaddal és karbantartdsi
parlasra elGkészit. kezelésének parlédsra ool . » utasitdsdban foglalfak és
elkészitésének 1gyelemme 15¢ ) ]
technoldgidjat, erjesztés  és  lepark [ SEEENECET
modszereit. Ismeri, az szabalyok pontos
erjesztés irdnyftas desztilldlds folyamatat.
160144
tec’hno og.la]at, a kovetésével és
modszereit. z
S Pélinkakészité 2022.10. 01
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smeti a leparlds elvét,

folyamatat, maradéktalan
Frakcionalt leparlast technoldgidit. A betartasdval végzi.
végez. Kiilonbbz8 1ilénb6z6 leparlok
leparlasi technoldgidk  frészeit, mitkddését. Az
alkalmazéséval pdlinkit |el6, kézép és utéparlat
f6z. elvalasztds jelentGsegét.

A parlat finomitds

technologidjat
) [smeri a palinkdk FelelGsséget vallal
Ertden alkalmazza a analitikai dsszetételét, Trekszik . jmunkdja pontossigaért.
palinkaf8zés harménia  |aromakomponenseit, az orli: zxap ontossagra, Egyiittmiikidve és
teremtd miiveleteit, érlelés, pihentetés alatt ;T;aizli r;::ze. onalléan dolgozik.
pihenteti a palinkat, égbemen6 fizikai és Kiiriiltekinté a Munkajat a technolfgiai
Pilinkat birsl. [kémiai valtozasokat, szakteriiletén végzett utasitdsok, és a
Figyelemmel kiséri a {lsmeria parlatok munkéja irdnt, pontosan munkavédelmi
palinkaharménia organoleptikus betartja a tech;lolégiai szabélyok pontos
kialakulisinak vizsgalatanak menetét, cl8irdsokat, utasitsokat Ovetésével ég
menetét. értékelési modszereit. ’ " Imaradéktalan

betartdsaval végzi.
Torekszik a killonbézd

Alkalmazza a palinka segéd és kezelGanyagok,
tisztitasi és stabilizil4si Jsmeri a pélinka sz{irGanyagok,
technoldgidkat: e e ar. . (tisztitészerek gazdasdgos (i "
Fejt6rendszert llit Gssze, tisztitasi, stabilizalasi hasznélaté:; '%u datosfn, Mur:k’a]at Ve.z’etm' .
b Alinkét fejt, széir. bdafigyelden, a utasitds alapjan végzi.

Kiszamolja a sziikséges
sziirbanyag
mennyiségét, dsszedllitja
s elGkésziti a
szarogépeket, sziirési
rendszereket,
Alkalmazza a
stabilizaldsi
technoldgidkat.
Osszeszereli a sziikséges
rendszereket, Fejt,
szlirést végez.

metodusok (fejtés;
szlirés; hidegkezelés)
technolégiai szerepét, a
végrehajtds modjat,

elényeit, hatrdnyait.

Ismeri a sziikséges
berendezések jellemzdit
¢és hasznélatat.
Alapszinten ismeri a
szirés elméletét, a

[kérnyezeti terhelést

figyelembe véve végzi
tevékenységét. Nyitott az
0j technolégidk,
kezel6anyagok
alkalmazdsdra. Torekszik|
a kivalasoktdl mentes,
stabil parlat elGallitdsara.
Torekszik, hogy a termék|
hibak, betegségek

szlirdgépek hasznalatat.

ialakuldsét elkeriilje,
sziikség esetén azokat
ijavitsa,

Ellendrzi a mfivelefeket.
Képes az Snellendriésre.
Feleldsen
dolgozik a
segéd

¢s adalékanyagokkal.
Kivalas, illat és {zhiba,
betegség megjelendse
esetén a munkahelyi
vezetOnek jelzi azokat

hgsznalt

4y,

[

-—
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Tisztdban van a
Technolégiai céltél kiilonboz6 érlelési
fiiggGen érleli a palinkat, (nodszerek sordn
pérlatot. Az érleléshez, [végbemend érési
taroldshoz sziikséges  [folyamatokkal, fizikai és
edényt szakszerfien émiai valtozasokkal.
tisztitja, kezeli. Fahorddét (Ismeri a fontosabb
mos, darabhordét mér, [tdroléedények és Vezetdi itmutatis
Nyomon koveti, eléirds [kiilonleges érlelési alapjan, de 6n4ll6
szerint detektalja a modozatok parlat javaslatokat is
pélinka érésének mindségre gyakorolt megfogalmazva végzi a
folyamatat. A palinka  |hatdsait, el6nyeit, Kreat{v, nyitott a kézos harmonia kialakl’té#a'val
fejlodésének kovetéséhez kapcsolatos
mintat vesz. Felismeri, |hdtranyait. Ismeri a munkara kész. tevékenységeket.
azonositja a nem fahorddk, savalld .
kivanatos kivaldsokat, acéltartalyok Csoportmunkéban
illat és izhibdkat, tisziitdsdnak, konstruktiv, kooperativ.
betegségeket, kezeli fert6tlenitésének modjait
azokat. Figyelemmel ismeri a palinkdban
kiséri a parat fejlédesét. |o1z60rduls jellemz3
ivalasokat.
[smeri a palinka toltést
megel6z6 miiveleteket,
azonosjtani tudja a
megengedett adalék-
Elékésziti a palinkdta [segéd- és Megfontolt dontést hoz,
toltéshez. Kiilonbszé  |kezel6anyagokat. ha be kell avatkozrji az
modszerekkel, Atfogéan ismeri a Torekszik az el6készitd (el6készitd és palackozasi
technikdkkal palinkat  |palackozisi technolégidkés palackozési miiveleteklfolyamatokba. Onélléan
palackoz és kiszerel. miiveleteit, miné! gondosabb kezeli a termeléshel
Kikeresi a berendezéseit: a kézi- és lelvégzésére. Nyitott az 1ij|sziikséges szoftvergket.
termékleirdsokban, gepi toltést - a palackzdarasi Felelosséget vallal
élelmiszerkényvben gyiijtécsomagolas, technoldgidk felé. elvégzett munkdjadrt.
megfogalmazott egyéb |egységrakomany Tevékenységét Cimke készitésénél
elvarasokat. Kreativan, [képzésének lehetGségeit -proaktivan végzi. javaslatokat fogalmraz
esztétikusan megtervezi |a taroldsi feltételeket. meg a kinézetre és
a cimkét. Felismeri a palackozds tartalomra vonatkoFéan
sordn felmeriil6 kritikus
pontokat. Ismeri a
cimkék kotelezd tartalmi
elemeit.
Vizsg’élatai, méx:ésTe% o N Tgényes az 4ltala Mél’fé’Si eredrrie’:-nyei
alapjan technolégiai Ismeri a parlatanalizis elvégzett munkara. alaI?]afl vezet?1
dontésekhez. A vizsgélati médszereit, Torekszik a pontos Segltse’ggel dént a I
tlinkafSzési ISP, p lehetséges technoldgiai
pa azok kémiai hdtterét. A munkavégzésre és . - ;
technolégia kivetése mért értékeket - _ lépésekrdl. A miiszprek
érdekében analitikai bsszefiiggéseiben dokumleflt?aora. Nyitott hasznalati titmutat jat
meréseket, érzékszervi kapcsolni tudja a = a1.1a11hka’1:.»an 51'“5116'5‘“ vagy
vizsgdlatokat végez, echnolégiai megjelenff ) segitséggel idegen
Kezeli az analitikai mérd |foladatokhoz. berendezések nyelven is képes
e Eraleat alkalmazasara.
S Palinkakészitd 2022.10. 01
5./22. oldal Verzi6 szdm: PALINKA SZK / 2022-1
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értelmezni, a mfiszereket
betizemelni
Torekszik a szelektiv
hulladékgytjtésre, a
keletkezd hulladék s, .
Ismeri a palinkaf6zés L‘ennyiségének 12‘;:3:2;“‘*11 2
Szakszerfien kezeli a aiietl;:)ezrglekekre EZﬁkentﬁf' lB i melléktermékeket ds
palinka készités sordn | : _ yezelvecelem hulladékokat.
Keletkezett jogszabalyokat. Ismerl’a f(?lntossagat, tore’ks’z1k a Feleldsséget vallal
‘rnelIéktermékeket & (et vonatioms  |xSmyezefericlcs & gz veszélyes hulladékbk
hulladékokat. eliardsokat, az Pkologiaildbnyom | @ czerek, parlas
Gijrahasznositds minimalizaldsara. moslék) szakszerfi
technoldgidit. Erdeklédik a keletkezett ezeldsére
melléktermékek '
felhasznalédsa 4j
aspektusai irdnt.
Balesetmentesen kezeli,
iizemelteti a Ismeri az dgazati és
pélinkafGzésben és a altaldnos baleset-, tfiz-,
qf_pa’rlc:)ﬁzemben ] Srintésvédelmi
s v S Mty ot
beren dezés,eket. Elv:égzi aitllialezesette - STl Térekszik a biztonsdgos |betartatja a
s sziikedges HszHitAei & hachp, ll’mf‘ch . munkavégzésre. munkavédelmi
» olégia és hozzd elirasokat!
karbantartasi tartozo6 gépi
feladatokat. Haszndljaa berendezések munka-,
baleset-és munkavédelmipaleset-, és
eszkdzoket, érintésvédelmi elBirdsait.
védGruhdkat,
Ismeri az
élelmiszerdgazatra
Higiéniai szabalyokat Enf tk OZ;’. e?éaz. . Torek,slm.liﬁz.lfz?rfu esa Munkahelyén betaiftja és
alkalmaz a palinkaf6z8 a.@hos fglenial szeme’ y1 mglemat betartatja a személyi és
{izemben és a elouasoka!:, , kf'lp csar:, a-z elvart munkahelyi higiénldra
palinkakészités soran rendelkezéseket, aJ6  |biztonsdg szempontok vonatkozo el6irdsokat!
Higiéniai Gyakorlat betartasara.
(GHP) szerinti
magatartasnormat.
3z Pélinkakészit6 ’ 2022.10. 01
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- E "
meri a HACCP , Torekszik a biztonsagos gyszertbb,
rendszer alapelveit, unkavéezésre és a egyakorlott
Mindségbiztosithsi alkalmazdsénak mdjat, | oo o rrglin Sl naggobb [<iDantartis feladgtolat
szabdlyokat alkalmaz a az online HACCP fokt betartisdra. Belatja e ll?an vegreh’a Jt
1 e . (eHACCP) adta Dontést hoz arrdl, hogy a
palinkaf$z3 lizemben és v, , a HACCP rendszer i )
5 pilinkakészités sordn lehetGségeket. Ismeri a alkalmazasénak beazonositott hiba
P  |palinkafézésre Gnélléan javithats-.
vonatkozd Jé Termelési fontossazat. Szem eldtt Egyszeriibb haszndlati
Gyakorlatot gat
(GMP). Ismeri a tartja a digitalizacio adta [utasitdst segitséggel
mindségiranyitassal és  [lehetdségeket. idegen nyelven is
élelmiszerbiztonsiggal megért. Onalléan
Eapcsolatos HACCP
zabvanyrendszereket. dokumentumokat yezet.

IAlkalmazza a vonatkozd

To .
hatélyos jogszabdlyokat, [Ismeri a vonatkozé Grekszik az igényes

preciz adminisztracio

rendelkezéseket, a hatalyos jogszabdlyokat, .
.. e YO8 JOg y vezetésre. Pontosan [Munkahelyén betatftja és
Jévedéki torvényt és az  rendelkezéseket, a ) vy , A
) ) 2 . vezeti a sziikséges betartatja a hatdlyog
Elelmiszerkényvi J6vedéki torvényt és a megkivetelt papir alapti [Gvedéki és eaveb
termékleirdsokat. Vezeti lvonatkozé hatélyos 5 j pap Pty . ,,,g:y
wy : < A . vagy on-line szakmai el@irasokat!
a sziikséges hivatalos  [Elelmiszerkényvi o L .
o, N vrs h nyilvantartisi
nyilvantartasokat, a termékleirasokat.
rendszereket.

szakmai adminisztraciot.
]

2. A képzésbe valo bekapcsolodis és a részvétel feltételei

2.1. I Iskolai végzettség: alapfoki iskolai végzettség

2.2, | Szakmai végzeltség: ] nem sziikséges

2.3. { Szakmai gyakorlat nem sziikséges
‘24, { Egészségiigyi alkalmassdg: sziikséges

2.5. | ElSzetesen elvért ismeretek: nem sziikséges

2.6. | Egvéb feltételek: betdltott 16. életév (tankotelezettség teljesitése)

3. Tervezett képzési id6

3.1. | AKképzes Sraszdma: 7 300 6ra
== A képzési programban meghatérozott draszam maximum 20 %
32, Megengedett hianyzds N
mértéke:
Mind&sszesen: 60 6ra
T P4linkakészits 2022.10. 01
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4. Tananyagegységek
A képzés tananyagegységeinek Témakdr Oraszéma:
megnevezeése:
4.1 | Elelmiszeripari alapismeretek Munkavédelem és higiénia i
42 Szesz-, gytimdlespalinka- és A gylimolespalinka-gyértas technoldgidja, 190
szeszesital-gyartas miiveletei, gépei, berendezései
Csomagoldanyagok el6készitése, készitése 20
4.3 | Csomagolds, palackozis
Palackozas 45
Alkalmazott szamitastechnika, Alkalmazott szamitdstechnika 10
4.4 | élelmiszerbiztonsag, gazdasagi - 5
és vallalkozdsi ismeretek Elelmiszerbiztonsag
Osszesen: 300

*A tananyagegységek kozitti 6raszimok megoszlisa, valamint plusz 6rik beiktatisa elfzetes Foigazgatoi

engedéllyel lehetséges az intézményeink szdmara.

4.1, Tananyagegység

4.1.1. | Megnevezése Elelmiszeripari alapismeretek
L Megalapozza az élelmiszeripar szerteigazé szakmaéihoz
iz R sziikséges tudast.
- frontalis munka, egyéni munka, csoportmunka, kooperativ
41.3. Muegvl aléﬂff: sm‘} énﬁ ik csoportmunka, munkdltatds, tanuléi alkalmazis, tandri
magyarazat,
A eléadas, magyarizat, elbeszélés, megbeszélés, vita, feladatlap
414 I;ies:l;;::sasg kitltése, megfigyelds, tanuléi kiseladads, szemléltetés,
kL i " = differencidlds, munkaéltatas, korabbi tananyag szamonkérése,
= kiadott feladat ellendrzése, projektmunka, rendszerezés
_ 4.1.5. | Oraszima 10 6ra
Egyedi elbirdlas alapjan, a résztvevé kérelmére, a
beszdmithatésdgot igazolé dokumentumot (oklevél, index,
S LI bizonyitviny, stb.) mellékelve és Dbenyljtva az
15 {0 oraczana intézményvezetd részére, maximum 10 éra szdmithaté be
azzal a kikotéssel, hogy a zdrdbeszamols aldl felmentds nem
adhaté.
A képzésre jelentkez6 dokumentumokkal nem igazolt
4.1.7 | Elézetes tudas mérése tanulményai vagy megszerzett gyakorlati tapasztalatainak
beszémitdsa a 7.1 pontban leirtak alapjan torténik.
41.8 | A tananyagegység tartalma
Tz PélinkakészitS 2022.10. 01
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Qsa;aukg*immdma t;snak o ?gtzr::ave’delem és higiénia
megnevezése és draszama
Munkavédelem
A Dbiztonsagos munkakezdés feltételei, védSeszkozok,
balesetek, elsésegélynyjtas, foglalkozasi artalmak,
1 betegségek, tlizvédelem, érintésvédelem, elbirdsok, szabalyok,
8 Kapcsolodo foglalkozas(ok) | alapvetd munkavédelmi jogszabdlyok. Felelésségvéllalés a
megnevezése, tartalmi sajat és a munkatdrsak biztonsiga érdekében
elemei: Higiénia
Uzemi higiénia, személyi higiénia, el6irdsok, szabalyok,
élelmiszerbiztonsdgi eldirdsok, a nyersanyagtérolas higiénidja,
a feldolgozas higiéni4ja Elelmiszerekkel terjed§ betegségek
Elelmiszerhigiéniai kockézatok kikiiszobolése, megelSzése
A tananyagegység : & 1 6 (B -
419 | zirbbeszimold réezei, glga;;nyagegyseg tartalmat atfogé frasbeli és/vagy projekt
szakmai fartalma ]
4.2. Tananyagegység
4.2.1. | Megnevezése Szesz-, gylimélcspalinka- és szeszesital-gyartas
A tantirgy oktatdsdnak célja, hogy a tanul6k megismerjék a
gylimdlcspdlinka-gyartas teriileteit, technol4gidjét a mtiveleti
42 ia lépések sorrendjében, az alkalmazott gépeket, berendezéseket
25 1| és az lizemeltetésitkhdz kapcsol6dé higiéniai, munka-, tiz-,
kérnyezetvédelmi és jovedéki elbirdsokat, és képesek legyenek
irdnyitds mellett gyilimolespalinkédt gyartani.
g | s onrivati sl MGRIR) KA R
" | alkalmazott munkaformak poric d ) !
magyarazat,
, Ssitisa sordn el‘ﬁuadés, magyar.ézat, ’elbeszélés,' .meg.beSféle"s, vita, fela’datlz’lp
8 | kitdltése, megfigyelés, tanuléi kiselfadas, szemléltetés,
4.2.4. | alkalmazott képzési ; iar 44l a = c { s
v differencidlds, munkadltatds, korabbi tananyag szdmonkérése,
modszerek 5 & a !
kiadott feladat ellendrzése, projektmunka, rendszerezés
4.25. | Oraszima 190 6ra
Egyedi elbirilas alapjan, a résztvev6 kérelmére, a
beszamithatésdgot igazolé dokumentumot (oklevél, index,
426, Amithaté éraszs Plz?nyltvany, ] st}?.) ' mellel.<elve és , ben;lru]fva ’ az
intézményvezetS részére, maximum 190 déra szdmithaté be
azzal a kikotéssel, hogy a zdrébeszdmolé aldl felmentés nem
adhato.
A Kképzésre jelentkez6 dokumentumokkal nem igazolt
42.7 | Eldzetes tudas mérése tanulmanyai vagy megszerzett gyakorlati tapasztalatainak
beszamitésa a 7.1 pontban leirtak alapjan torténik.
428 A tananyagegyseg tartalma:
- Megtanitandé és A gytimélcspalinka-gyartis technolégiija, miveletei, gépei,
1. elszjatitandd témakor berendezései
megnevezeése, (Ora)szama: 190 ora
Tz Palinkakészit6 2022.10. 01
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Kapcsol6dé foglalkozas{ok)
megnevezése, tartalmi
elemei:

A gyilimdlespalinka-gyartas anyagai

A gyiimdlcsok csoportositdsa, jellemzbik, Osszetételik, a
felhaszndlhatésdg szempontjai A borgazdasigi termékek
jellemz6i Egyéb alapanyagok jellemzdi

Elgkészité miveletek

Az alapanyag mennyiségi és mindségi 4tvétele A valogatds
miivelete, jelentésége A mosds miivelete, jelentGsége A
magozas, szartépés miivelete, jelentdsége Az apritds mtivelete,
a lényerés jelentGsége A pektinbontds, keményitébontis
folyamata Az anyagmozgaté berendezések jellemz6i,
felépitésiik Taroloberendezések kialakitdsa A gyiimélcsmosé
berendezések felépitése, miik6dési elviik A magozd, szirtépd
gépek felépitése, miikddési elvilk Az apritéberendezések
felépitése, miikodési elvitk Alapvet8 karbantartdsi feladatok
Munka-, tliz- és kornyezetvédelmi elGirdsok

Cefrézeés

A cefre savvédelme A cefre mikroorganizmusai A tapsok,
kiegészité tapanyagok szerepe A cefrézSberendezések
felépitése, miik6dése Cefretaroldk kialakitdsa Munka-, tiz- és
kornyezetvédelmi el6irdsok

Gyilimdlescefre erjesztése

Az alkoholos erjedés folyamata, befolydsolé tényezsi Az
€lesztdvel szembeni kovetelmények, fajéleszt6k Az erjesztés
optimdlis koriilményei A szén-dioxid élettani szerepe
Erjesztési technoldgidk Beélesztzés, az erjesztés szakaszai A
spontin erjedés €s az irdnyitott erjesztés Ssszehasonlftisa Az
erjesztés vezetése, ellenSrzése A kierjedt gyiimdlescefre
Osszetétele, tdroldsa Az erjesztéberendezések kialakitdsa
Munka-, tliz- és kdrnyezetvédelmi elGirdsok

Leparlds, finomitds

A lepdrlds elméleti alapjai Egyszerti leparlds, ismételt lep4rlas
A kisiisti leparlé-finomitd berendezés egységei, az egyes
egységek feladata A Kkisitisti lepdrlds, finomitis folyamata
Lepérlas, finomitas egy lépésben Az alkoholtartalom beallitdsa
Kiilénféle lepérlé-finomité berendezések szerkezeti egységei,
felépitése, miikddése A cefref6zd iist, finomitGiist kialakitdsa,
jellemz6i A szeszhiit6k kialakitdsa, feladata Az epruvetta
felépitése, feladata A Pistorius-tdnyér kialakitisa, feladata A
Sz6ll6ssy-féle sziiré felépitése, feladata A szeszmérSgép
feladata, kialakitisa Munka-, tfiz- és kornyezetvédelmi
el6irdasok Jovedéki elbirdsok

Erlelés, tdrolds, kezelés

Az érlelés alatt lejdtsz6d6 folyamatok Az érlelést befolyédsold
tényez6k A pélinka kezelése A mintavétel szabdlyai
Palinkavizsgélati mddszerek, pélinkahibak A
szir6berendezések  kialakitdsa, jellemzéi Az érlels-,
taroléberendezések jellemzdi Munka-, tliz- és
kérnyezetvédelmi elGirasck

A jévedéki térvény

Az adlkdtelezettség, az erjedésipari jovedéki termékek, a
bérf8zésre és magdnf6zésre vonatkozé szabilyok, a zarjegy

Hle
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feladata, a zarjegykoteles jovedéki termékek, a jovedéki
ellenSrzésre vonatkozé szabalyok

<rol : A tananyagegység tartalmat atfogé irdsbeli és/vagy projekt
el = X feladat.
szakmai tartalma

4.3. Tananyagegység

43.1.

Megnevezése

Csomagolas, palackozis

432

A tanulési teriilet az italkiszereléshez sziikséges ismereteket
oktatja. Keretében a tanulék elsajatitidk a megfeleld
csomagoléanyagok kivalasztasit, atvételét, az alkalmazott
gépek, berendezések biztonsagos iizemeltetését, megismerik a
mindségbiztositashoz kapcsolodé elvarasokat és
dokumentaciét, a munkahelyi biztonsig- és egészségvédelmi
elbirdsokat, a hulladékkezelés szabilyait, valamint a
munkdéjukkal jaré kérnyezetterhelés elkeriilésének médjat.

Megvalésitasa soran
alkalmazott munkaformak

frontdlis munka, egyéni munka, csoportmunka, kooperativ
csoportmunka, munkaltatds, tanuldéi alkalmazds, tandri
magyardzat,

4.3.4.

Megvaldsitisa sordn
alkalmazott képzéa
modszerek

eléadas, magyarazat, elbeszélés, megbeszélés, vita, feladatlap
kitltése, megfigyelés, tanuldi kiseladds, szemléltetés,
differencidlds, munkaltatas, kordbbi tananyag szémonkérése,
kiadott feladat ellenérzése, projektmunka, rendszerezés

4.3.5.

-

Oraszama

65 ora

4.3.6.

Beszimifthatd & .

Egyedi elbirdlas alapjén, a résztvevl kérelmére, a
beszdmithatdsagot igazolé dokumentumot (oklevél, index,
bizonyitvany, stb.) mellékelve és benyljtva az
intézményvezet részére, maximum 65 dra szidmfithaté be
azzal a kikodtéssel, hogy a zardbeszdmolé aldl felmentés nem
adhato,

427

Elézetes hudas mérdse

A képzésre jelentkezd dokumentumokkal nem igazolt
tanulményai vagy megszerzett gyakorlati tapasztalatainak
beszamitasa a 7.1 pontban leirtak alapjén térténik.

4.2.8

A tananyagegység tartalma:

Megtanitandé és
elsajatitando témakdr
megnevezése, (Ora)szdma:

Csomagoloanyagok elfkészitése, készitése
20 6ra

Kapesolodo foglalkozds(ok)
megnevezése, tartalmi
elemei:

Csomagoléanvagok jellemz6i

A csomagol6anyagok  fajtdi, jellemz6i Az egyes
csomagoléanyagok el6nyei, hitranyai A csomagoldanyagok
kovetelményei A csomagoldanyagok kdrnyezetre gyakorolt
hatasai A fogyasztdi, gytijté- és szallitéi csomagolds jellemz8i
A palackmosas folyamata, alkalmazott paraméterek A
palackmos6gép felépitése, miikddése Uj palackok, dobozok
el6készitése

Csomagoldsi segédanyagok

f,

Pélinkakészitd
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A csomagolasi segédanyagok jellemzsi, felhasznélasuk A
csomagolasi segédanyagok tdroldsa
Palackok el6éllitdsa: A milanyagok jellemzdi, jelSlése A
palackok el6allitdsdnak mddjai, folyamatai A palackfiivé gép
miikddése
Fogyasztdi, gytijté- és szallit6i csomagolds
Az egyes csomagoldsi modok  jellemzi A
csomagoloanyagokkal szembeni elvirdsok A csomagolds és a
termék mindsége kozotti Osszefiiggés
Egyutas palackok el8készitése
Hutatiszta palackok &blitése Palackok fertStlenitése
Cseppmentesités
Tobbutas palackok tisztitdsa
A palackmosds folyamata A tisztitoszerek kivetelményei A
palackmoségépek kialakitasa A palackmosés ellendrzésének
szempontja

Megtanitandd és .

elsajatitandé témakor :;1:::“"“

megnevezése, (Ora)szama:
A csomagoldanyag tisztasdginak ellendrzése
Szubjektiv palacktisztasdg ellenbrzése Objektiv
palacktisztasig ellen8rzése
Palackfejtés
A palackfejtés folyamata, csendes és szén-dioxiddal dusitott
italok fejtése A palackfejté gépek kialakitdsa, miikidése
Palackok zirdsa
A zaroelemek jellemz6i, el6készitése A palackzards folyamata
A palackzard gépek kialakitasa, miikodése
Cimkézés, jelslés

2. Kapcsoléds foglalkazés(ok) A cf:rli)lftfk- f?j’:c’a'i: j&.alll:m’zﬁi;é . Jfci;nkézés, ieltiiléi ’fefac}atalé

ey ]fog'sz'a’ayl elbirdsai A cimkezés fo Y,amai':a A cimkézbgépek |

ey elépitése, miikddése A termék jelolése, nyomon
kivethetdsége Jovedéki termékek jelélése
Egységrakomdny képzése
Az egységrakomény képzésének el6nyei Az egységrakomany
képzésének folyamata
Dobozt5ltés
Doboz elkészitése A dobozttltés folyamata, a t5ltés elve A
dobozt6ltGgép kialakitdsa A toltési szint ellendrzésének
mdédjai Doboz jelolése Egységrakomany képzése
Késztermék ellendrzése
Ital ellen6rzésének szempontjai Mindségi kovetelmények

_ Jogszabdlyi eléirdsok
0! Atarmyagegm}({sejéfm’ ;:I;adrl:?yagegység tartalmat atfogo irdsbeli és/vagy projekt
4.4. Tanulasi teriilet

4.41. | Megnevezdse

| Alkalmazott szimitastechnika, élelmiszerbiztonsag,

gazdasagi és vallalkozdsi ismeretek,

2 Pélinkakészité 2022.10. 01
12. /22, oldal Verzié szam: PALINKA SZK /2022-1

Déli ASzC




Déli Agrarszakképzési Centrum

7100 Szekszard Paldnk 19. P£.:228 OM azonositd: 036410
Nyilvéntartasi szdm: B/2020/03046; Engedély szam: E/2020/000385
e-mail: centrum@deliaszc.hu ; honlap: www.deliaszc.hu

Az erjedésipar teriiletén sziikséges digitdlis kompetencidk
fejlesztése, az alkalmazott szoftverek és informatikai eszkdzdk
megismertetése, a technol6giai folyamatok szdmitégépes

442 | Célja szabalyozdsénak, ellendrzésének, a dokumentumok digitdlis
kezelésének, az elektronikus nyilvéntartdsok vezetésének
elsajatittatdsa (adatok gyors, biztonsdgos keresése, szoftverek
hatékony haszndlata).
frontdlis munka, egyéni munka, csoportmunka, kooperativ

4.4.3. e c;t))pt;ﬂril:nunka mﬁikéltatés tami(;(}'))i alkalmazas ptanéri

alkalmazott munkaformak i & 1 )
magyarazat,
LY , elSadds, magyardzat, elbeszélés, megbeszélés, vita, feladatla
Megvalosatasasez}if; kitdltése, nnggﬁgyelés, tanuldi lfiselc'iadés, szemléltetég
4.44. | alkalmazott képzési - = A e g " i
Sdszerek differencialds, munkaltatds, korabbi tananyag szdmonkeérése,
‘ kiadott feladat ellen6rzése, projektmunka, rendszerezés

44.5. | Oragzéma 35 6ra
Egyedi elbirdlds alapjdn, a résztvevé kérelmére, a
beszadmithatésdgot igazolé dokumentumot (oklevél, index,

.. ‘ bizonyitvany, stb.) mellékelve és  benytjtva az

44.6. | Beszdmithat draszama e Ko . . o
intézmenyvezetd részére, maximum 35 déra szdmithatd be
azzal a kikotéssel, hogy a zdrébeszdmolé aldl felmentés nem
adhato.

A képzésre jelentkezé dokumentumokkal nem igazolt

447 | Elozetes tudas merése tanulmanyai vagy megszerzett gyakorlati tapasztalatainak
beszamitdsa a 7.1 pontban leirtak alapjan térténik.

448 | A tanulisi teriilet tartalma — tantargyak témakorok megnevezése tartalmi elemei

Megtanitandd és o = :
elsajtitand6 témakor 1A(:l‘;:lamazott szamitdstechnika
megnevezése, (ra)szama:
Szoftverhaszndlat
Felhasznaléi programok haszndlata: szdvegszerkesztd,
tablazatkezel6, prezenticidkészit§ Az erjedésiparban
1 alkalmazott programok felépitése, hasznalata
- Kapesolodo foglalkozas(ok) | Informatikai eszkézok az élelmiszeriparban
megnevezése, tartalmi Mobiltelefon, szdmitdgép, nyomtatd, projektor hasznilata
clemei: Kommunikécids eszkéz6k szinkronizéldsa
Dokumentélds Adatgyfjtés, adatok rogzitése Adatbézis-
kezelés Az erjedésiparban haszndlt dokumentumok kitdltése
Internethaszndilata
A Bongészés, levelezés Adatvédelem Szerz6i jog
ehfsagj p titat:gg(: é(:akﬁr ﬁle}miszerbiztonség
25 gra
megnevezése, (Gra)szama:
Az élelmiszerek biztonsdgdt meghatérozé tényezdk
2 A leggyakoribb kérokozék és toxintermel8
' Kapcsolodo foglalkozas(ok) | mikroorganizmusok, jellemzésitk, eléforduldsuk, tiinetek,
megnevezése, tartalmi | megelézési lehetSségek Mérgezs gombdk, jellemz@ik,
elemei: eléfordulésuk, tiinetek Tartdsitdsi eljarasok Elelmiszer eredetfi
megbetegedések, ételmérgezések eléforduldsinak helye és
megel6zése
Sz Palinkakészits 2022.10. 01
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A _J6_higiéniaj gvakorlat” és a

Személyi, {izemi higiénia A gydrtds sordn betartandé
elelmiszerbiztonsagi elSirdsok Gépekre, berendezésekre
vonatkozé kovetelmények Takaritds: tisztitds, fertGtlenités
Tisztito-, fertStlenitbszerek és kovetelményeik Rovar- és
ragcsalémentesités  Szennyvizkezelés  Hulladékkezelés,
veszélyes hulladékok kezelése Kornyezetvédelmi elSirasok
Dolgozokra vonatkozé elSirdsok Csomagolés

HACCP

A HACCP jelentése, jelentbsége, 1épései, a kritikus pontok
szabalyozasi lehetfségei konkrét példdkon keresztiil
Dokumentumok

Az élelmiszerbiztonsagi rendszerekhez kapcsolddé ellenérzé
lapok tfpusai A dokumentalds folyamata A dokumentumok
kezelése ~ Nyomon  kdvethetfség  Elelmiszeriparban
haszndlatos jogszabalyok

A tananyagegyseg , p——————r] .
44,0, ol 5 ;tlt;aczlﬁ;atnyagegyseg tartalmat atfogo irasbeli és/vagy projekt

5. A képzésben résztvevd fogyatékkal é16 személyre vonatkozé fogyatékossag tipusihoz

és fokdhoz igazod6 program

Amennyiben a képzésben résztvevs
- afoglalkozas egészségiigyi vizsgalaton megfelelt és

5.1

Latassértlt

A résztvevl kérésére a képzési folyamat kizben egyéni
konzultdcids lehetSség biztositisa, a zarobeszamoldn elGzetes
kérelem alapjan tobbletidé illetve tovabbi segitség,
segédanyag biztositasa az intézményvezet§ jovahagydsa
alapjén.

5.2.

Hallassériilt

A résztvevl kérésére a képzési folyamat kdzben egyéni
konzultacids lehetség biztositasa, a zdrébeszamolon elGzetes
kérelem alapjén t6bbletid§ illetve tovabbi segitség,
segédanyag biztositdsa az intézményvezet j6vihagyédsa
alapjan.

5.3.

Mozgassériilt

A résztvevd kérésére a képzési folyamat kizben egyéni
konzultéciés lehetdség biztositdsa, a zarGbeszdmolon elézetes
kérelem alapjan tébbletid§ illetve tovdbbi segitség,
segédanyag biztositasa az intézményvezets j6vahagydsa
alapjan.

54.

Egvéb pszichés fejlddési
Zavar

A résztvevl kérésére a képzési folyamat kizben egyéni
konzulticids lehetGség biztositdsa, a zdrébeszamolon elzetes
kérelem és/vagy pedagogiai szakszolgélat szakért6i
véleménye szerint tobbletidd illetve tovdbbi segitség,
segédanyag biztositasa, az intézményvezetS jovdhagyasa
alapjan.
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6. Csoportlétszam

6.1. il Maximalis csoportlétszam: 40 6

7. A képzésben részt vevd teljesitményét értékeld rendszer leirdsa

7.1. | Eldzetes tuddsmérés (diagnosztikus) értckelés:
Az el6zetes tuddsmérés annak felmérése, hogy a képzésre jelentkezd dokumentumokkal nem
igazolt tanulmanyai vagy megszerzett gyakorlati tapasztalatai alapjan képes-e a képzés sordn
elsajatitandd tananyagegység kovetelményeinek teljesitésére, amelyek eredményeként a
kivetelmények megfelel$ szintii teljesitése esetén a tananyagegység elsajatitisdra irdnyuld
képzési rész aldl a képzésre jelentkezdbt fel kell menteni.
Az elézetes tudasmérést a jelentkezd kérésére, a képzés megkezdése és a felnGttképzési
szerzGdés megkotése elbtt kell lebonyolitani.
Az el8zetes tudasmérés modja, leirdsa, a sikeresség minimum szintje:
Tananyagegység az el6zetes az elzetes tudésmérés a sikeresség
tudasmérés feladatainak leirdsa minimum
modja szintje (%)
Elelmiszeripari :ér?SbEh A tanulasi teriilet tartalmahoz 51
alapismeretek S/vagy igazodé feladat
projekt feladat
Szesz-, trasbeli A tanulasi teriilet tartalmahoz
gytimdlespdlinka- Pap— igazodo feladat 51
és szeszesital- ]
— projekt feladat
Csomagolas, :érsjfrzegl; A tanulasi teriilet tartalmahoz 51
palackozas projekt feladat igazodo feladat
Alkalmazott
szamitastechnika, irasbeli
élelmiszerbiztonsig, s— A tanulési teriilet tartalmahoz 51
gz;llkaségi és nofeRE ieladat igazodé feladat
v 0zas1
ismeretek,
Az elézetes tuddsmérés dokumentalasa:
- Balesetvédelmi oktatasrdl sz616 jegyzGkényv (gyakorlati mérés megkezdése el6tt).
- Jelentkez6k altal kitoltott, oktatd altal javitott irdsbeli feladatlapok.
- Gyakorlati vizsgatétel sorok.
- Eldzetes tudasszint felmérés eredmény lapja.
| Képzés kozbeni (fejlesztd) értékelés:
79 A tananyagegységek, tantargyak szdmonkérésének forméja a képzési folyamat kbzben irdsban
~ | ésfvagy szdban és/vagy gyakorlatban torténik az oktaték 4ltal meghatérozott idSpontban és
gyakorisaggal. A szamonkérések tartalma: jartassdg a tananyag tartalmdban, a megértés
g2 Pélinkakészits ) 2022.10. 01
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visszacsatoldsa. A teljesitményekrSl az oktatok szébeli visszajelzést adnak a képzésen
résztvevlknek.

Résztvevd zard (szummativ) érickelese:

A zarébeszdmold az érintett tananyagtartalom lezarasat kivetden lehet megszervezni az
6rarendbe beépitve. Id6pontjét é helyszinét a képzé intézmény hatdrozza meg,

Tananyagegység a sikeres
zarébeszamold
minimum szintje
(%)
Elelmiszeripari
. 40
alapismeretek
Szesz-, gylimolcspalinka- és 40
szeszesital-gyartas
Csomagolas, palackozas 40
Alkalmazott
szédmitastechnika,
élelmiszerbiztonség, 40
7.3. gazdasagi és véllalkozasi
ismeretek,
Az egyes tananyagegységek zarébeszdmoldjanak leirdsat a 4.1.9. 4.2.9, 4.3.9 és a 4.4.9.
fejezetek tartalmazzdk.
A zar6beszamol egyes részei aldl felmentés nem adhaté.
A zar6beszamol6 feladatait az oktaté javaslatira a képz6 intézmény igazgatdja hagyja j6va.
Tanusftvanyt csak az a résztvevd kaphat, aki valamennyi tananyagegyég zardbeszamoléjat
sikeresen teljesitette. A sikerteleniil teljesit6 egy alkalommal kiil6n téritési dij ellenében javité
zarobeszamolot tehet.
A zérébeszamold dokumentaldsa:
- Balesetvédelmi oktatasrol sz616 jegyz6kdnyv (gyakorlati zarobeszdmol megkezdése el6tt).
- Kitdltstt, oktatd altal javitott irdsbeli feladatlapok.
- Projekifeladatok listéja.
- Osszesttett osztalyozé iv.
- Tanusitviny atvételérdl sz616 alaird iv.
T Pélinkakészits 2022.10. 01
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8. A képzés elvégzésérdl sz616 igazolis kiadasanak feltételei

8.1.

A képzés elvézzésérdl sz616
igazolas megnevezése:

TANUSITVANY
2013. évi LXXVIL. térvény13/B. §
11/2020. (11. 7.) Korm. rendelet 22. § (1)

8.2.

A képzés elvégzéséro] sz6l6
igazolas kiaddsanak feltétele(i):

* A résztvevo hidnyzasa a maximaélis hidnyzasi draszamot
nem haladja meg; és

e Valamennyi tananyagegység zardbeszamoldjdnak
sikeres teljesitése legaldbb 40 %-o0s eredménnyel; és

¢ a felnéttképzési szerz8dében meghatdrozott fizetési
kitelezettségek €s egyéb eldirt feltételek teljesitése.

8.3

A hianyzas potlasa:

Az intézmény igazgatdjanak irt kérelem és az ltala kiadott
engedély alapjdn az elmaradt tananyagrészbdl el6adas,
beszamolé projektmunka készitése és bemutatdsa.

9. A képzési program végrehajtasahoz sziikséges feltételek

9.1.

Személyi feltételek;

Szakmai oktatd lehet:

- aki a képzési tartalomnak megfeleld szakos tanar;

- aki a képzési tartalomnak megfelels felséfoki végzettséggel
és szakképzettséggel rendelkezik,

- aki fels6foki végzettséggel és a képzés tanulményi
teriiletének megfelel$ szakképesitéssel rendelkezik.

- aki a képzés tanulmdnyi teriiletének megfeleld
szakképesitéssel és legaldbb oGtéves szakmai gyakorlattal
rendelkezik.

9.2

Személy feltételek
biztositasanak modja:

Sajat dolgozdkkal ésfvagy
Kiils6 oktatékkal meghizsi vagy villalkozasi szerz6dés alapjan.

9.3.

Targyi feltételek:

Legalabb 40 f6 befogad6 képességii biitorozott tanterem, tibla
vagy flipchart, oktatdstechnikai eszkézk, szamitogép internet
kapcsolattal és periféridkkal, szemléltett anyagok, fénymadsold.
o Gyiimdlesfeldolgozas, cefrekészités gépei, eszkozei;

0 A cefreerjesztés eszkdzei, berendezései;

0 A palinkaf6zés, lepérlas, parlat tisztitas gépei,
berendezései, eszkdzei;

o Technoldgiai hideg és melegenergia (hfitérendszer és
kazan)

o A parlatfejtés eszkozei;

o Specialis leparldsi mérémiszerek;

o A pélinka sz(irési rendszernek eszkzei;

o Palinkaérlelés, tarolas, kezelés eszkozei;

o A palinkavizsgalatnak analitikai eszk6zei és
berendezései, miiszerei;

0 A pdlinka palackozas gépei, berendezései, eszkozei;

o Kézieszkozdk, szerszamok

o Higiéniai eszk&zok

0 Munkavédelmi eszk$zok

1o
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Sajat eszkdzokkel;

Térgyi feltstelek biztositdsinak | ¢ /vagy

mddja: Bérelt eszkozokkel bérleti szerzGdés vagy egyiittmiikodési
megallapodds alapjén.

9.4.

- amennyiben a felnéttképzési szerz8dés tartalmazza
elektronikus tananyagok biztositasa

- egyéni résztvevdi igény esetén tankonyv(ek)
biztositdsa a résztvevd koltségére

- kényvtarhaszndlat biztositdsa

A képzéshez kapcsolddé egyéb .

95 | spetidlis feliétalek:

- Az elektronikus tananyagokat email cimeken
keresztiil, vagy specidlis online feliileten keresztiil (pl.
Moodle) juttatjuk el a résztvevékhoz.

- Azigényelt tankdnyv(ek)et megrendeljiik és a képzés
indulasat kbvetden kiilon dij ellenében dtadjuk a
résztveviknek.

- Kdnyvtar nyitvatartdsi id6ben a résztvevik
rendelkezésére all

A kepzéshez kapcsoldds egyéb
9.6. | specidlis feltételek
biztositésdnak maodja:

10. Képesits vizsga

A képesitd vizsgira bocsitds feltétele:

A szakképesités kévetelményeinek teljesitésérdl (8.1. pont) a képzé intézmény 4ltal a képzésben
résztvevd kérésére a felndttképzési adatszolgaltatasi rendszerben kidllitott tantisitvény.

A Palinkakészitd szakképesités képesits vizsgdja

A szakképesités megszerzésére irinyulé vizsgit a nemzeti akkreditilisrél sz616 torvény szerinti
akkreditald szerv ltal személytantisité szervezetként akkreditilt Vizsgakézpont szervezhet.

A képesit6 vizsga vizsgatevékenységeinek részletes leirasa:

Irsbeli vizsga

A vizsgatevékenység megnevezése: Palinkakészitési ismeretek

A vizsgatevékenység, (frasbeli vizsga) vagy részeinek leirdsa:

20 feladat, melyek kozt rovid kifejtds feladatok, feleletvalasztisos feladatok, alapvet6 szakmai
szamoldsi feladatok szerepelnek.

A feladatok témakdrei:

o Alapanyagismeret, cefrekészités: 10%

* Alapanyagismeret (gyiimdics; bordszati melléktermék)

* Cefrézés, alapanyag el6készités technoldgidi

o Fermentécio - erjesztéstechnoldgia: 10%

o Palinkaf6zés technoldgisja, berendezései: 30%

A programkévetelmény alapjdn szervezhet6 szakmai képzéssel megszerezhetS szakképesités
tarsadalmi-gazdaségi hasznosithatdsdganak bemutatisa (munkaerd-piaci relevancidja):

A képesitd vizsga megszervezéséhez sziikséges feltételek és a képesits vizsga
vizsgatevékenységeinek részletes leirasa:

* Desztillacié - Palinkaféz6 tizeme gépei, berendezései

» Parlatfinomitas, frakciondlas

1s
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o Pélinkék érlelése, kezelése, palackozdsa: 25%

o Palinkék analitikai és érzékszervi vizsgilati médszerei: 15%

o Jogszabélyismeret Kornyezettvédelem - melléktermék hasznositds 5%

o Uzemi higiéniai - minéségbiztositasi feladatok: 5%

A vizsgatevékenység végrehajtdsara rendelkezésre 4116 idStartam: 90 perc

A vizsgatevékenység arinya a teljes képesitd vizsgdn beliil: 30%

A vizsgatevékenyseég értékelésének szempontjai: A javitds értékelési (itmutaté alapjan
torténik.

o Alapanyagismeret, cefrekészités: 10%

o Fermentacié - erjesztéstechnolégia: 10%

o Pélinkafézés technologidja, berendezései: 30%

o Pdlinkak érlelése, kezelése, palackozasa: 25%

o Pélinkak analitikai és érzékszervi vizsgalati mdédszerei: 15%

0 Jogszabalyismeret Kérnyezettvédelem - melléktermék hasznositas 5%

o Uzemi higiéniai - mindségbiztositasi feladatok 5%

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdzé a megszerezhetd dsszes pontszam
legalabb 50 %-4t elérte.

Projektfeladat

A vizsgatevékenység megnevezése: gyakorlati vizsga szakmai beszélgetéssel és
vizsgapalinka, vizsgapdlinka készités bemutatisa.

A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa:

1. vizsgarész - gyakorlati vizsga szakmat beszélgetéssel

Gyakorlati munkavégzés: A feladat sordn a vizsgdzé bemutatja a vizsgapdlinka készitésnél
alkalmazott technoldgiat. Bemutatja a technoldgiai folyamatbdl kiemelt technolégiai 1épcsében
alkalmazott gépek, berendezések, §sszeszerelését bedllitdsat, azoknak haszndlati, alkalmazdsi
készségét. Szoban ismerteti a meghatérozott technoldgiai 1épesd sordn alkalmazott- gép vagy
berendezés feladatat, részeit, a technoldgidban betSltstt szerepét, szabalyozasi lehetSségeit és a
munkavégzés sordn a alkalmazandd, az adott munkavégzésre vonatkozé munkavédelmi és
higiéniai elGirdsokat. A gyakorlati vizsga idStartama maximum 90 perc.

2. vizsgarész - vizsgapdlinka és vizsgapdlinka készitésének és bemutatisa

A vizsgazdnak, a képzési idGszakban rendelkezésére bocsatott palinka alapanyagbél, a
gyakorlati képzbhely infrastruktiirsjanak, - izemének, eszkdzeinek, berendezéseinek,
laboratériumanak, mérdmiszereinek — alkalmazasaval, hasznélataval, a hatalyos szakmai,
technolégiai és kereskedelmi rendelkezések alapjan, forgalomba hozatalra alkalmas
palackos palinkat, készterméket 4llit el6. A projektfeladat végzése soran, cefrét készit,
erjesztést indit, palinkét £6z és finomit, kiszdmolja a sziikség szerinti adalék és segédanyag
igényt, kezeléseket, tisztito és stabilizalé miiveleteket hajt végre a vizsgapdlinkan, illetve
elvégzi az egyes miiveletekhez rendelhetd szakmai szamitésokat. Anyagnorma alapjén
palackozast tervez és hajt végre, megtervezi a csomagolas koteles és megengedett
informacié tartalmat. A vizsgapaélinka készités technoldgia folyamatat analitikai
méréseivel kdveti nyomon, illetve technoldgiai dontéseit sajat méréseink alapjan hozza
meg. Méréseit és a technol6gia menetét detektilja, az igy késziilt jegyz6kdnyvek, -
miiveleti és analitikai naplé - alapjén szdmol be a vizsgabizottsignak munk&jarél. A
palinkaf6zési technol6girdl a vizsgabizottsaggal szakmai beszélgetést folytat. A vizsgazé
a vizsgabizottsagnak egy dltala készitett és palackozott palinkdt bemutat, majd ismerteti a
vizsgabizottsdggal a termékek jel6lésére vonatkozd eldirdsokat és valaszol az azzal
kapcsolatos kérdésekre. A beszélgetés idStartama maximum 30 perc.

A vizsgatevékenység végrehajtdsara rendelkezésre 4ll6 idStartam: 120 perc

A vizsgatevékenység ardnya a teljes képesitd vizsgan beliil: 70%

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

Szakmai anyagismeret: 25%

Szamitdsi feladatrész: 10%

e
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Technolodgia ismeret: 35%

Csomagolas-jeldlés 10%

Altalénos termék és jogszabaly ismeret: 15%

Szakmai beszélgetés 5%

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgazd a megszerezhet8 dsszes pontszam
legalabb 60 %-at elérte.

A vizsgatevékenységek lebonyolitasdhoz sziikséges személyi feltételek: A vizsgan
rendelkezésre kell 4llni olyan személynek, aki megfelel8 szakmai tapasztalattal, és a
szitkséges szakmai végzettséggel rendelkezik, ismeri az adott vizsgahelyszin gépeinek,
berendezéseinek kezelését, érti és feliigyeli az alkalmazott technoldgiat, ismeri a vonatkoz6
szakmai higiéniai, munka- és baleset védelmi szempontok és felel betartatasukért.

A vizsgatevékenységek lebonyolitisidhoz sziikséges targyi feltételek:

o Gytimélesfeldolgozds, cefrekészités gépei, eszkdzei;

0 A cefreerjesztés eszkozei, berendezései;

o0 A palinkaf&zés, lepérlds, pérlat tisztitds gépei, berendezései, eszkozei;

o Technoldgiai hideg és melegenergia (hiitérendszer és kazan)

o A pérlatfejtés eszkozei;

o Specidlis leparldsi mérémiiszerek;

0 A pélinka szfirési rendszernek eszkdzei;

o Palinkaérlelés, tarolas, kezelés eszkizei;

o A palinkavizsgalatnak analitikai eszkozei és berendezései, miiszerei;

0 A pélinka palackozas gépei, berendezései, eszkdzei;

o Kézieszk6z0k, szerszamok

o Higiéniai eszkézok

0 Munkavedelmi eszkdzok

A vizsgatevékenységek aldli felmentések speciélis esetei, mddja, és feltételei: -

A képesitd vizsgan hasznalhat6 segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozé
részletes szabélyok: az frasbeli vizsgdn szamoldgép hasznélhatd

A vizsgatevékenységek megszervezésére, azok vizsgaid6pontjaira, a vizsgaidészakokra
vonatkozo sajatos feltételek: - A tervezett vizsga idGszakdnak megfelel@en hatalyos,
szakképzésre €s felnSttoktatdsra vonatkozd jogszabalyok, rendelkezésesek
figyelembevételével. - A tervezett vizsgatevékenység feladatkiirdsai a korszerfi
szakképzési koncepcidban rigzitett, TEA - vagyis a tanuldsi eredmény alapt - szemlélet
érvényesitésével torténnek. A vizsgafolyamat sorén, a megszerzett elméleti tuddsanyag
értésének ellendrzése mellett, az elméleti anyag gyakorlatban valé alkalmazasi késségének
kontrollja is megtérténik. A vizsgatevékenység értékelési rendszere, a tanul4si folyamat
sordn felvett tudaselemek, képzésben résztvevs altali szintetizaldsanak felmérésére épit.
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11. A szakmai mindsités ténye

Szakertd nyilatkozata: A képzési program szakmai mindsitése megtortént,
Képzés (képzési program) megnevezése Palinkakészité
Felndttképzd megnevezése és engedélyszdma: | Déli Agrirszakképzési Centrum
B/2020/003046; E/2020/000385
s Déli ASzC Teleki Zsigmond Mezdgazdasagi
azed IRSRRlVE Technikum, Szakképz§ Iskola és Kollégium
Az elbzetes minGsités idépontja: 2022. oktéber 01.

Az eldzetes mindsitést végzd oktatd neve

Baloghné Szacsuri Ida

(36»0—; Vi C(_Ow-_—-_. Yy 4

Oktato alairasa:

Felnott.kép 28 Inteemény ke Genek Simonné Szerdai Zsuzsanna f8igazgatd

neve, titulusa

| Felndttképzd intézmény képviselGjének \

aldirsa:

A  képzési program \tartalma megfelel a
feln6ttképzésrdl sz6l6 2013. évi LXXVIL torvénynek
és szakmai oktatds vagy szakmai képzés esetén a
szakképzésrfl sz0lo torvénynek és a szakképzésrdl
szdld térvény végrehajtisarol 8z0lo
kormanyrendeletnek.

Seakmatnregliapsasok A képzési programban meghatérozott tartalommal,
feltételekkel és médon, valamint a képzéssel érintett
célesoport szamdra megszerezhetbk a képzési
programban megjel6lt kompetencidk.

A képzési program minden oldala folyamatos
oldalszdmoz4issal van ellatva
S Palinkakészit6 2022.10. 01

Déli ASzC
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Déli Agrarszakképzési Centrum
7100 Szekszird Palank 19, Pf.:228 OM azonositd: 036410
Nyilvéntartasi szam: B/2020/03046; Engedély szam: E/2020/000385
e-mail: centrum@deliaszc.hu ; honlap: www.deliaszc.hu

12. A képz6 intézmények adatai

A képzési program a Déli Agrarszakképzési Centrum és Intézményei részére késziilt.

Intézmeény neve Nyilvéntartasi intézmény cime OM kéd
szam

Déli ASzC Apponyi Sindor Mezégazdasagi | B/2022/000254 7184 Lengyel, Petofiuit | 036410/003
Technikum, Szakképzs Iskola és 5.
Kollégium
Déli ASzC Bereczki Maté Mezdgazdasagi és | B/2022/000260 6500 Baja, Szent Antal 036410/019
Elelmiszeripari Technikum, Szakképzd utca 96.
Iskola
Déli ASzC Csap6 Daniel Mezdgazdasagi B/2022/000261 7100 Szekszard, Palank | 036410/034
Technikum, Szakképzé Iskola és 19,
Kollégium
Déli ASzC Janoshalmi Mez8gazdasagi B/2022/000262 6440 Janoshalma, Béke 036410/022
Technikum, Szakképzé Iskola és tér 13.
Kollégium
Déli ASzC Kinizsi P4l Elelmiszeripari B/2022/000263 7400 Kaposvir, Baross 036410/032
Technikum és Szakképzé Iskola Gaébor utca 19.
Déli ASzC Kiskunfélegyhizi B/2022/000264 6100 Kiskunfélegyhdza, | 036410/027
Mezbgazdasagi és Elelmiszeripari Petdfi utea 2/A.
Technikum, Szakképzd Iskola és
Kollégium
Déli ASzC Kocsis P4l Mez8gazdasagi és B/2022/000265 6000 Kecskemét, Szent 036410/025
Kérnyezetvédelmi Technikum és Imre utca 9.
Szakképzd Iskola
Déli ASzC Méricz Zsigmond B/2022/000266 7400 Kaposvér, Guba 036410/002
Mezégazdasagi Technikum, Szakképzd Sandor utca 40.
Iskola és Kollégium
Déli ASzC Sellyei Mezdgazdasigi B/2022/000267 7960 Sellye, Zrinyi M. 036410/004
Technikum, Szakképzd Iskola és utca 2.
Kollégium
Déli ASzC Széchenyi Zsigmond B/2022/000268 8734 Somogyzsitfa - 036410/033
Mezobgazdasagi Technikum, Szakképzd Sz6csénypuszta, Ady
Iskola és Kollégium Endre utca 8.
Déli ASzC Teleki Zsigmond B/2022/000269 7773 Villdny, Mathidsz 036410/016
Mezdgazdasagi Technikum, Szakképzd Janos utca 2.
Iskola és Kollégium
Déli ASzC Ujhelyi Imre Mezb6gazdasigi B/2022/000270 7940 Szentlrinc, 036410/005
Technikum, Szakképzé Iskola és Erzsébet utca 1.
Kollégium

T Pélinkakészité 2022.10. 01
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